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NAGYTEREM: Maximum 250 fő befogadására alkalmas, elrendezése igény 

szerint alakítható, színpaddal és saját bárpulttal valamint terasszal rendelke-

zik. A rendezvények zökkenőmentes lebonyolításához többek között klímati-

zált helység, hangosítás, vezeték nélküli mikrofon, projektor, flip-chart tábla, 

vetítővászon áll rendelkezésre. A terem berendezéséhez szükséges eszközök-

kel, bútorokkal és terítékekkel rendelkezünk, speciális igények és dekorációs 

szolgáltatások esetén külső vállalkozókat ajánlunk.

KISTEREM: Külön bejárattal rendelkező, maximum 40 fős 

befogadóképességű kistermünk, különböző elrendezésben 

kialakítható, kellemes légkört kínál ültetett és állófoga- 

dásokra, céges vacsorákra, meetingekre. A teremben ren-

delkezésre áll nagyképernyős LCD televízió, amihez HDMI 

kábellel tudnak csatlakozni.

Igény szerint biztosítunk:	

•	 Nagyképernyős LCD tv HDMI kábellel

•	 Vetítő vászon

•	 Flip-chart tábla

Termeink között a létszámtól és fogyasztási igénytől 

függően fenntartjuk a változtatás jogát.

T E R M E I N K



Modern berendezésű, 41 klimatizált, különböző elrendezésű szoba 

várja vendégeinket, akiknek büféasztalos reggelit kínálunk étter-

münkben.

S Z O L G Á LTATÁ S A I N K

A rendezvényekhez biztosítjuk a megfelelő létszámú kedves tapasz-

talt kiszolgáló kollégákat és catering eszközöket.

A szálloda teljes területén WIFI szolgáltatás díjmentesen igénybe 

vehető.

Megfelelő mennyiségű autó és több busz számára elegendő saját 

parkoló kapacitással rendelkezünk a szálloda körül, melyet vendége-

ink díjmentesen vehetnek igénybe.

S Z Á L L Á S L E H E T Ő S É G

	· Egy fős szoba 			 

	· Két fős szoba 			 

	· Három fős szoba 		

	· Négy fős szoba 		

	· Lakosztály 			 

	· Idegenforgalmi adó 		   



SIMPLE ITALCSOMAG 
az étkezés időtartamára  
(max.: 2 óra)

•	 Kávé 
•	 Tea

•	 Ásványvíz
•	 Limonádé

BÁZIS
•	 Kávé
•	 Tea
•	 Ásványvíz

•	 Limonádé

I TA L C S O M A G O K K ÁV É S Z Ü N E T E K

ALKOHOLMENTES ITALCSOMAG 
az étkezés időtartamára 
(max.: 2 óra)

•	 Kávé
•	 Cappuccino
•	 Tea 

•	 Üdítő
•	 Ásványvíz
•	 Limonádé

ALKOHOLOS ITALCSOMAG 
2 óra időtartamra
4 óra időtartamra
6 óra időtartamra
8 óra időtartamra

•	 Kávé
•	 Cappuccino
•	 Tea
•	 Üdítő
•	 Ásványvíz

•	 Limonádé
•	 Sör
•	 A ház borai
•	 Pezsgő

ALKOHOLOS ITALCSOMAG RÖVID 
ITALLAL 
2 óra időtartamra
4 óra időtartamra
6 óra időtartamra

•	 Kávé
•	 Cappuccino
•	 Tea
•	 Üdítő
•	 Ásványvíz
•	 Limonádé
•	 Sör
•	 A ház borai
•	 Pezsgő

•	 Ház pálinkája
•	 Jägermeister
•	 Ballantine’s
•	 Bailey’s
•	 Vodka
•	 Bacardi
•	 Martini
•	 Unicum

STANDARD
•	 Kávé
•	 Cappuccino
•	 Tea
•	 Üdítő
•	 Ásványvíz

•	 Limonádé
•	 Pogácsa

PRÉMIUM
•	 Kávé
•	 Cappuccino
•	 Tea
•	 Üdítő
•	 Ásványvíz
•	 Limonádé

•	 Sós és édes 
aprósütemény

 

EXCLUSIVE
•	 Kávé
•	 Cappuccino
•	 Tea
•	 Üdítő
•	 Ásványvíz
•	 Limonádé 

•	 Sós és édes 
aprósütemény  
vagy rétes

•	 Szendvicsek

EGY JÓ RENDEZVÉNYHEZ A JÓ HELYSZÍNEN KÍVÜL KITŰNŐ ÉTEL- ÉS ITALKÍNÁLATTAL JÁRULUNK HOZZÁ.



E B É D  É S  VA C S O R A  M E N Ü A J Á N L ATA I N K

BUSINESS MENÜ 
TÁNYÉRSZERVÍZZEL 

TRÉNING MENÜ 
BÜFÉASZTALRÓL 20 FŐTŐL 

Liba esszencia házi kacsamáj gombóccal
Sonkával, fetával töltött pulyka rántva, steak 
burgonyával
Gombafejek rántva, grillezett zöldségekkel
Málnás pezsgő mousse
Házi rétes

A B

C D

Borjú raguleves burgonyagombóccal
Baranyai töltött sertésborda
Brokkoli rózsa sokmagvas bundában
Túrógombóc édes tejföllel
Almás rétes

Alföldi gulyás
Bordírozott csirkemell, 4 sajtos pennével
Camambert sajt rántva, rizibizivel
Belgacsokis kókuszos Tiramisu
Túrós-barackos palacsinta vaníliaöntettel

Füstölt sajtkrémleves
Zengővárkonyi sertéstekercs, vajas-
petrezselymes burgonyával
Grillezett sajtfalatok, Basmati rizzsel
Mascarponés pohárkrém almapürével
Somlói galuska

Az alapanyagbeszerzés függvényében fenntartjuk a jogot a menüsor  
megváltoztatására előzetes egyeztetést követően.

A B C

Marhahúsleves gazdagon
Zengővárkonyi sertéstekercs 
steak burgonyával és görög 
salátával
Csokoládé souffle vanília 
fagylalttal

Ceasar saláta
Sertésszűz zöldborsós 
mártásban, steak 
burgonyával
Paradicsom saláta
Túrógombóc édes tejföllel

Málnakrémleves
Ropogós libacomb vagy 
kacsacomb rozmaringos 
tört burgonyával 
Bailey’s Tiramisu



E B É D  É S  VA C S O R A  M E N Ü A J Á N L ATA I N K

KONFERENCIA MENÜ 
BÜFÉASZTALRÓL 20 FŐTŐL

Vaderőleves gazdagon
Klasszikus kacsacomb, párolt káposztával, 
hagymás tört burgonyával
Kijevi pulykamell
Marhalábszár pörkölt tarhonyával
Juhtúróval töltött gombafejek, vajas 
jázminrizzsel, tartármártással
Almás rétes
Mascarponés pohárkrém, erdei 
gyümölcsraguval
Salátabüfé

Az alapanyagbeszerzés függvényében fenntartjuk a jogot a menüsor  
megváltoztatására előzetes egyeztetést követően.

A menüajánlatainktól eltérő igények esetén,  
személyre szabott egyedi ajánlatot készítünk!

A B

C D

Borjú raguleves burgonyagombóccal
Kemencés sertéscsülök, hagymás tört 
burgonyával
Pulyka Cordon Bleu petrezselymes rizzsel
Brokkoli rózsák rántva, tartármártással
Salátabüfé
Fehércsokis-epres Tiramisu
Túrós-barackos palacsinta

Alföldi gulyás
Pankó morzsás csirkemell, vajas jázmin rizzsel
Sertésszelet, illatos gombamártással, fusillivel
Grillezett sajt, hasábburgonyával
Salátabüfé
Csokoládé mousse erdei gyümölcsraguval
Somlói galuska

Füstölt sajtkrémleves
Borzas sertésszűz, fűszeres steak burgonyával
Csirkemell sajtos bundában rizibizivel
Rántott sajtfalatok, tartármártással
Salátabüfé
Gesztenyepüré
Túrós rétes

Vaderőleves gazdagon
Kijevi pulykamell
Marhalábszár pörkölt tarhonyával
Juhtúróval töltött gombafejek, vajas 
jázminrizzsel, tartármártással
Salátabüfé
Almás rétes
Mascarponés pohárkrém, erdei 
gyümölcsraguval



INDOOR PROGRAM AJÁNL ATAINK, 
MELYEKET POZITÍV TAPASZTAL ATAINK 
AL APJÁN AJÁNLUNK,  ÉS IGÉNY ESETÉN 
EGYEDI  AJÁNL AT AL APJÁN SZERVEZÜNK 
MEG

	· Borkóstolóval egybekötött vacsoraest
	· Rendezvény kaszinó: Rulett, Póker, Black Jack akár verseny 

szervezéssel.
	· Csocsó , Darts akár háziverseny szervezésével is
	· Szórakoztató estek fellépőkkel.

OUTDOOR PROGRAMOK 
SZERVEZÉSÉBEN IS  SZÍVESEN 
SEGÍTÜNK,  KÉRJE AJÁNL ATUNKAT!

P R O G R A M S Z E R V E Z É S



A katalógusban megadott árak magyar forintban értendők és tartalmazzák az általános forgalmi adót.  
A jelenleg érvényben lévő ÁFA kulcs változása esetén fenntartjuk a jogot az árváltoztatásra.

Éttermünkben a helyben fogyasztott ételek és italok után 12% szervizdíjat számolunk fel, amit az árak nem tartalmaznak.
Az ajánlatunk alapján történő írásos árajánlatkérés érvényessége 30 nap.

Az opciós határidőig megfizetett 50% foglalóval és a szerződés aláírásával válik a megrendelés véglegessé.

Kötbérmentes lemondási határidő a rendezvényt megelőző 30. naptári napig.
A rendezvény napját megelőző 29. és 15.nap közötti lemondás esetén a kötbér 50%.

14. naptári napon belüli lemondás esetén a megrendelt szolgáltatások 100%-a kerül számlázásra.  
Több napos rendezvény esetén az első nap költsége az irányadó.

Remélem ajánlatunk elnyeri tetszését, és hamarosan vendégeink között üdvözölhetjük Önöket!
Bármilyen további kérdés esetén készséggel állunk rendelkezésükre.

Értékesítés:

Horváth Szilárd
sales manager

Tel.: +36 30 456 8787
Tel.: +36 30 545 9458

e-mail: info@dabashotel.hu
cím: 2370 Dabas, Bartók Béla út 100.

www.dabashotel.hu

A J Á N L AT K É R É S ,  M E G R E N D E L É S


